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Antipasto misto di salumi, con verdure in olio e torta salata
Sformato di melanzane con ricotta, verdurine e fonduta di pomodoro
Culatello di Parma con gnocco fritto

Insalata di piovra con olive taggiasche su crema di patate

Casoncelli alla Bergamasca con burro, salvia e pancetta
Lasagnetta ai porri e formaggio di Monte

Foiade di pasta fresca con funghi porcini

Gnocchi di patate con fonduta di Stracchino su crema di zucca
Tortelli verdi di spigola con pomodoro fresco e basilico
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Arrotolato di coniglio al forno con polenta

Tagliata di manzo al rosmarino

Tartare di manzo e i suoi condimenti

Filetto di vitello gratinato al formaggio Branzi e funghi porcini
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Costolette dagnello al timo 20,00

Costata di manzo Fiorentina € 6,00 all’hg
(minimo 2 persone)
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Scaloppa di Ombrina gratinata ai capperi con guazzetto di 17,00
pomodoro e verdure saltate
Spiedini di gamberi grigliati con rosti di patate 16,00
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Verdure grigliate con formaggio Branzi fuso alla piastra 12,00
Insalata Mediterranea (misticanza, pomodoro, mozzarella, 9,00
olive taggiasche e pane tostato)

Insalata mista 4,00
Patate al forno 4,50
Verdure alla griglia 6,50
Coperto 3,00

Gentili Ospiti se avete particolari allergie alimentari informate il personale di sala

Per tagioni di mercato alcuni prodotti potrebbero essere surgelati, o abbattuti
e congelati alla fonte, rispettando le procedure di autocontrollo.




